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DIRECTIVOS  

Emelia Viaña. Madrid 
El origen de Mandarin Oriental Ritz, 
Madrid se remonta al 2 de octubre 
de 1910, cuando abrió sus puertas ba-
jo la dirección del arquitecto francés 
Charles Mewes, en colaboración 
con los españoles Luis de Landecho 
y Lorenzo Gallego. Su inauguración 
marcó un antes y un después en el 
mundo de la hotelería al convertirse 
en el primer hotel de lujo de España 
y el primero en construirse con una 
estructura de acero. Tras 115 años, el 
establecimiento, que desde 2015 for-
ma parte de Mandarin Oriental Ho-
tel Group y el Grupo Olayan, cuenta 
con 153 habitaciones y presume de 
haber sabido aunar, tras una ambi-
ciosa restauración que se realizó en-
tre 2018 y 2021, historia y confort 
moderno. Es por eso por lo que sigue 
formando parte del grupo de élite de 
la hotelería española. 

Al menos así lo cree la Guía Mi-
chelin que acaba de darle tres llaves 
Michelin, un reconocimiento que 
lleva el apellido de estancia única y 
que sólo han recibido otros cuatro 
hoteles en España: Atrio (Cáceres), 
Terra Dominicata (Tarragona), Aba-
día Retuerta LeDomaine (Vallado-
lid) y Torre del Marqués (Teruel). 

Tras supervisar más de siete mil 
hoteles del mundo, los inspectores 
de la Guía Michelin decidieron otor-
gar en una gala celebrada el miérco-
les en París tres llaves a 143 aloja-
mientos, dos llaves a 572 estableci-
mientos –trece de ellos en España; el 
único nuevo que se incorpora este 
año al listado es Canfranc Estación, a 
Royal Hideaway Hotel, de Huesca– 
y una llave a 1.742 alojamientos –de 
ellos, 91 son españoles–.

Las llaves que abren una estancia única
ESTILO DE VIDA

VIAJES Cinco hoteles de España son elegidos por la Guía Michelin entre los mejores del mundo.

  LOS MEJORES ANFITRIONES EN ATRIO 
En el interior de la ciudad amurallada de Cáceres, con 
sus fantásticas construcciones almohades, góticas, 
renacentistas y coloniales, Atrio Restaurante Hotel, 
que forma parte de la prestigiosa asociación hotelera 
Relais & Châteaux, destaca por su arquitectura 
–la recuperación del edificio es obra de Luis Moreno 
Mansilla y Emilio Tuñón Álvarez–, su gastronomía 
–el restaurante del establecimiento dirigido por 
Toño Pérez tiene tres estrellas Michelin– y su servicio 
sofisticado, a las órdenes de José Polo.

EN LA ÉLITE DESDE HACE 
MÁS DE CIEN AÑOS 
Con 115 años de historia, 
Mandarin Oriental Ritz, Madrid 
sigue formando parte de la élite 
de la hotelería española. Cuenta 
con 153 habitaciones, una cúpula 
de cristal que fue recuperada 
durante la restauración del 
edificio y que había permanecido 
oculta durante ocho décadas, una 
escalera monumental con forma 
de ojo, una decoración que pone 
el foco en materiales nobles y 
técnicas artesanales de la 
tradición española, una zona 
de bienestar que firma la marca 
The Beauty Concept y cinco 
propuestas gastronómicas de 
primer nivel bajo la dirección 
del chef Quique Dacosta.

  VIVIR EL VINO EN TERRA DOMINICATA 
Con 26 habitaciones, Terra Dominicata-Hotel & Winery 
es un establecimiento que se ubica en medio del parque 
Natural del Montsant, en Tarragona. Allí, en una finca 
que ocuparon en el siglo XII monjes cartujanos llegados 
de Francia, los huéspedes podrán conocer de primera 
mano cómo se elaboran los vinos del Priorat en una 
bodega que forma parte de la propiedad. El Restaurante 
Mater Terrae, bajo la dirección del chef Fran López y 
cuya cocina se basa en productos de proximidad, 
dispone de tres estrellas Michelin.

  TORRE DEL MARQUÉS, UN EDÉN CON HISTORIA 
Torre del Marqués Hotel Spa & Winery, ubicado en 
una finca que colinda con el Parque Natural de los 
Puertos de Beceite, en la comarca del Matarraña 
(Teruel), es un edén de amplias tierras de viñas y 
olivos en el que viven jabalíes, zorros, corzos y liebres. 
Forma parte del sello Small Luxury Hotels y dispone 
de 18 habitaciones, un spa, piscina interior y exterior y 
el restaurante La Atalaya del Tastavins, cuya propuesta 
se define como “un mezcla de innovación y respeto 
por la tradición gastronómica local”.

ABADÍA RETUERTA, 
UN LEGADO CON ALMA 

Ubicado en una finca de 700 
hectáreas en el corazón del valle 

del Duero, Abadía Retuerta 
LeDomaine cuenta con un 

monasterio del siglo XII 
restaurado, una bodega 

reconocida internacionalmente y 
una oferta enoturística, de 

bienestar y gastronómica de 
primer nivel –su restaurante 
Refectorio tiene una estrella 

Michelin–, “un legado”, que 
Enrique Valero, director general 

del establecimiento, se 
compromete a cuidar. “Es un 

lugar con alma, que conecta de 
verdad con cada persona”, define. 
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